
Menù alla Carta 
AUTUNNO 2026

Primi
€ 25

€ 25

€ 25

€ 25

Gnocco ripieno di cinghiale, cicoria e ginepro

Cappello del prete di caprino e corteccia in
brodo di semi di zucca

Risotto, sgombro, olive e finocchietto selvatico

Spaghettone al camino, grasso di agnello,
lievito e pigne 

Antipasti

€ 20
€ 20
€ 20

€ 20

Animella, noci nere, lattuga e aceto di abete
Carciofo, limone bruciato e formaggio di fossa
Lumache, patate, cavolo nero e tè verde
Battuta di capriolo affumicata, uva acerba, 
lardo e cavolfiore

Secon di

€ 32
€ 32
€ 30

€ 32

Maiale, genziana e porcini
Anatra, topinambur e geranio odoroso
Trota, verza, licheni e alloro
Cervo, ghiande, limone alla brace e linfa di
betulla

Dolci
€ 12
€ 12
€ 12
€ 12

Cioccolato bianco, zenzero e aghi di pino

Pane, burro e marmellata
Resina, pino mugo e siero di latte
Castagne, cacao e mandorla amara
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